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Proceso de produccion . v

. Hagan equipos de tres o cuatro integrantes y realicen una investigacion del proceso de

produccion artesanal del chocolate.

. Enlisten uno a uno los pasos que deben seguirse desde la seleccidon de materias primas hasta

el consumo del producto. Luego describan cada una de las etapas.

. Descarguen imagenes para ilustrar cada una de las etapas de elaboracion del chocolate y

guardenlas en una carpeta especifica de su computadora o en una USB.

. Ahora realicen un video 0 una presentacion para mostrar al resto del grupo v a su profesor el
proceso de elaboracion del chocolate. Utilicen una herramienta web como las que te

sugerimos a continuacion.

Ligas de enlace: vine.co/

videolean.com/

www.powtoon.com/home/es/

videolicious.com/
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